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2    ÉDITION :
DE LA BROCANTE
AUX MATÉRIAUX

LA PME LECHEF
FAIT LA CHASSE
AU GASPI !

ème

Les 15 et 16 septembre prochains, la 2ème édition 
de la Brocante aux matériaux itinérante du 
Lot-et-Garonne aura lieu. Des artisans ouvriront 
leurs entrepôts au grand public pendant ces 2 jours 
en proposant des articles en moyenne à -80 %.

L’opération permet à des matériaux qui sont encore 
en état de vente et d’usage de trouver un débou-
ché : micro-stocks, éléments issus du démontage, 
anciennes séries, articles d’exposition, articles avec 
défaut d’aspect mineur, erreurs de livraison ou de 
côtes, changement d’avis du client, etc.

En mars dernier, des fabricants de matériaux du 
bâtiment, des entreprises d’insertion et des 
artisans se sont engagés. Au total, 20 points de 
vente ont été ouverts et 700 visiteurs ont été 
accueillis avec près de 16 000 € de vente.

Vous êtes un professionnel et vous souhaitez 
participer à la prochaine édition ? Inscri-
vez-vous dès maintenant et jusqu’au 23 juillet 
via le site de ValOrizon :
valorizon.com/brocante-aux-materiaux

Votre participation est prise en charge par
ValOrizon, le syndicat départemental de traite-
ment des déchets ménagers. Votre engagement 
vous permettra de bénéficier d’une nouvelle visibi-
lité grâce au soutien de nombreux partenaires 
départementaux (Département, intercommunali-
tés, CAPEB, CCI47, CMA…)

Pour plus d’information –
contactez 05 53 79 91 61

L’entreprise LECHEF située au 
cœur de l’Agropole à Agen, 100% 
française et à taille humaine, 
emploie près de 200 collabora-
teurs.

Sa devise : « Inspirés par la 
gastronomie, nous cuisinons ».

Ses recettes sont concoctées par 
des chefs cuisiniers véritablement 
passionnés par leur métier et le 
GOÛT ! Plus de 4 400 tonnes de 
plats frais sont cuisinées chaque 
année dans les ateliers Lechef 
pour être vendues au rayon 
traiteur traditionnel de la grande 
distribution, en vente assistée ou 
en barquettes frais emballées.
Depuis 2019, Lechef s’est engagée 
dans la RSE, en menant 
différentes actions au sein de 
l’usine et en s’impliquant active-
ment auprès d’organismes qui 
œuvrent pour le développement 
durable : l’association Gascogne 
Environnement, le label PME+ [qui 
récompense les entreprises pour 
leurs actions RSE] et l’Alliance 
pour la Préservation des Forêts 

[collectif d’entreprises pour gérer 
la forêt, préserver le vivant et 
assurer l’avenir].

La valorisation des déchets, 
l’une des priorités de Lechef.

En 2022, 148 tonnes de déchets 
organiques ont été valorisées en 
biogaz (fourniture en électricité 
pour 16 foyers sur une année) et en 
fertilisant pour l’agriculture. 120 
tonnes de carton/papier ont été 
recyclées ; les déchets plastiques 
et dérivés tels que le film étirable 
utilisé pour le transport et le 
stockage, les équipements de 
protection jetables (manchettes, 
gants, blouses, masques, bouchons 
d’oreilles…), les glassines (supports 
en papier siliconé des étiquettes) 
sont également concernés. La liste 
des déchets triés et recyclés ne 
s’arrête pas là : mégots de 
cigarette (retraités en combus-
tibles), équipements électriques et 
électroniques (informatique, 
ampoules, piles…), contenants en 
verre, canettes…

La valorisation des invendus, 
l’autre combat de Lechef.

En 2022, 38 tonnes de plats 
cuisinés ont été données au 
Secours Populaire (fin de lots et 
recettes incomplètes). En paral-
lèle, une boutique dédiée à la 
vente de ses invendus et d’autres 
produits de charcuterie du groupe 
Lechef Premium, a été implantée
au sein de l’usine à l’Agropole. 
Les Agenais peuvent ainsi décou-
vrir la gamme Lechef tout en 
bénéficiant de petits prix sur des 
plats cuisinés à DLC courtes ou en 
déstockage gros volumes.  

En savoir plus :
https://www.facebook.com/lechefagen/
https://boutique.lechef-traiteur.fr/


